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MARYNARSKI

Uroczyste powitanie Pary Miodej
chlebem i solg

Obiad weselny 2 - daniowy na paterach
Bufet 9 zimnych zakgsek
| Kolacja serwowana
Il Kolacja w bufecie

Pakiet napojow niegazowanych bezalkoholowych
bez ograniczen

GOFICERSKI

Uroczyste powitanie Pary Miodej
chlebem i solg

Aperitif

Serwowany na paterach obiad
weselny 3- daniowy (do wyboru)

Bufet 12 zimnych zakgsek
| Kolacja serwowana
Il Kolacja w bufecie

Il Kolacja serwowana

Pakiet napojéw niegazowanych
i gazowanych bezalkoholowych
bez ograniczen

N

o

KAPITANSKI

Uroczyste powitanie Pary Mtodej
chlebem i solg

Aperitif
Serwowany obiad weselny 4 - daniowy
Bufet 17 zimnych zakgsek
| Kolacja serwowana
Il Kolacja w bufecie
lll Kolacja serwowana

Live cooking

Pakiet napojow niegazowanych
i gazowanych bezalkoholowych
bez ograniczen

Podane pakiety dotyczq rezerwacji na minimum 30 oséb dorostych
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MARYNARSKI

UROCZYSTE POWITANIE PARY MLODEJ
CHLEBEM | SOLA

ZUPA (DO WYBORU JEDNA)

Aromatyczny rosol z bazanta z recznie robionym makaronem
Aksamitny krem z biatych warzyw z oliwa dyniowa i prazonymi
orzechami

DANIE GLOWNE SEWROWANE NA PLATERACH
2,5 PORCJI NA OSOBE

Slaska rolada wolowa faszerowana wedzonym boczkiem,

kiszonym ogorkiem i cebulkg

Tradycyjny kotlet schabowy z koscig smazony na smalcu

Stek z karczku z czerwong cebula

Piers z zagrodowego kurczaka w migdalach

DODATKI

Ziemniaki z mastem i koperkiem / Kluski $laskie
Salatka wiosenna / Satatka z buraczkow
Kompozycja chrupiacych satat z vinegrett

Sos grzybowy / Sos demi glace

DESER (DO WYBORU JEDNO) + 25 Zt/ OS.

Créme brulee
Szarlotka z cynamonem i ladami waniliowymi

Suflet czekoladowy z belgijskiej czekolady

BUFET ZIMNY

Wedliny przez nas pieczone i wedzone — karczek, boczek, szynka,
schab, kaszanka

Carpaccio wolowe z parmezanem i aliwkami

Salatka jarzynowa

Sledzik z oliwg i cebulka

Caprese z sosem balsamico i swiezg bazylig

Focaccia

Salatka z pomaranczami, serem feta, vinegertte malinowym i kruchymi
satatami

Pasztet borowikowy - drobiowy

Galareta drobiowa Pieczywo wiasnego wypieku z swojskim mastem

| KOLACJA SERWOWANA (DO WYBORU JEDNO)

Kurczak francuski z maslanym risotto z truflg
Kaczka swojska z puree, czerwong kapusta i flambirowanym jabtkiem

Il KOLACJA BUFET GORACY
(DO WYBORU JEDNO)

Boeuf Stroganow z poledwicy wotowe]
Staropolski zur z bialg kielbasa

Barszcz na kiszonych burakach z tradyeyjnym krokietem

PAKIET NAPOJOW
BEZALKOHOLOWYCH
NIELIMITOWANYCH

Selekcja herbata VEERTEA
Kawa parzona PASCUCCI 100%
ARABICA

Soki owocowe

Woda gazowana i niegazowana

PAKIET NAPOJOW
GAZOWANYCH W
SZKLANYCH BUTELKACH
NIELIMITOWANY

20 Zt / OSOBA

Cola, Sprite, Fanta



OFICERSKI

UROCZYSTE POWITANIE PARY
MtLODEJ
CHLEBEM | SOLA

APERITIF

Prosecco + serwowany z tacy amouse-bouche

PRZYSTAWKA (DO WYBORU JEDNA)

Pierogi z kalarepy / ziemniak / bundz / masto palone
Poledwica iberico/ sosnalpalone siano/demi glace
Foie gras / brioche / malina/jabtko / anyz

Tatar z jelenia / majonez wedzony / gorczyca / szimej
Escalops/ bekon/ pianka z lubczyku

Krewetki Kapitana pomidory / chilli / feta

Slimaki polskie / masto / czosnek / parmigiano

reggiano 24 m-ce

ZUPA (DO WYBORU JEDNA)

Aromatyczny rosot z bazanta z recznie robionym makaronem

Aksamitny krem z bialych warzyw z oliwg dyniowa | prazonymi
orzechami

Zupa Tajska z kurczakiem, krewetkami i mlekiem kokosowym

(opcjonalnie bez krewetek iflub kurczaka)

ot

DANIE GLOWNE SEWROWANE NA PLATERACH
2,5 PORCJI NA OSOBE

Slgska rolada wolowa faszerowana wedzonym boczkiem,
kiszonym ogérkiem i cebulka

Tradycyjny kotlet schabowy z koscig smazony na smalcu
Stek z karczku z czerwona cebulg

Piers z zagrodowego kurczaka w migdatach

tosos Szkocki z fankutem, pasternakiem | pudrem z buraka

DODATKI

Ziemniaki z mastem i koperkiem / Kluski slaskie
Salatka wiosenna / Salatka z buraczkéw
Kompozycja chrupigeych salat z vinegrette

Sos grzybowy / Sos demi glace

Warzywa na parze z ziolami

DESER (DO WYBORU JEDEN) + 25 Zt/OS

Créme brulee
Szarlotka z cynamonem i lodami waniliowymi

Suflet czekoladowy z belgijskiej czekolady

BUFET ZIMNY

Wedliny przez nas pieczone i wedzone — karczek, boczek, szynka,
schab, kaszanka

Selekcja serow wioskich

Carpaccio wotowe z parmezanem i oliwkami

Selekcja tatarow wolowych

Salatka jarzynowa

Sledzik z oliwg | cebulka

Caprese z sosem balsamico i Swiezg bazylia

Focaccia

Satatka z pomaranczami, serem feta, vinegertte malinowym i kruchymi
satatami

Pasztet borowikowy - drobiowy

Galareta drobiowa

Pieczywo wlasnego wypieku z swojskim mastem

Hummus z cieciorki z oliwa grecka i tahini

Slimaki Polskie z mastem, czosnkiem i parmigiane reéggiano 24 m-ce
Vitello Tonnato

Ozorki cielece z kremem chrzanowym

Sashimi z wedzonego lososia z salsa z mango, awokado i kimchi
Kaszanka z boczniakami i sosem.demi glace: :
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KAPITANSKI

UROCZYSTE POWITANIE PARY MLODEJ
CHLEBEM | SOLA
APERITIF Piers z zagrodowego kurczaka w migdatach
tosos Szkocki z fankulem, pasternakiem i pudrem z buraka

Prosecco + serwowarny z tacy amouse-bouche ; y ; ; :
Krewetki w pomidorach pelati z czosnkiem i oliwa

PRZYSTAWKA (DO WYBORU JED NA) szczypiorkowa
Pierogi z kalarepy / ziemniak / bundz / masto palone Kalmary z boczniakiem, warzywami julienne, chili | sosem
Poledwica iberico / sosna/palone siano/demi glace demi glace
Foie gras/ brioche | malina/jabtko / anyz Mule na bialym winie z czosnkiem
Tatar z jelenia [ majonez wedzony /gorczyca / szime) DODATKI
Escalops/ bekon / pianka z lubczyku
Trio seviche / losos / blufin / glony / matze sw Jakuba / sorbet mango Ziemniaki z mastem i koperkiem / Kluski slaskie
Krewetki Kapitana pormidory / chilli / feta Satatka wiosenna / Satatka z buraczkow
Slimaki polskie / masto / czosnek / parmigiano reggiano 24 m-ce Kompozycja chrupiacych salat z vinegrette
Sos grzybowy [ Sos demi glace
ZUPA (DO WYBORU ‘]EDNA) Warzywa na parze z ziolami

Aromatyczny rosot z bazanta z recznie robionym makaronem Kopytka szpinakowe na palonym masle

Aksamitny kremn z biatych warzyw z oliwa dyniowa | prazonymi Risotto 2 trufla

orzechami

Zupa Tajska z kurczakiem, krewetkami i mlekiem kokosowym SHOW DESER" POKAZ SZEFA KUCHNI
{opcjonalnie bez krewetek iflub kurczaka) Gianie Biulee

R h woh h z boczkiem, jajkiem i kluskami : i i "
R G ARECTIN O DOCZRIS IR ki ERingRami Szarlotka z cynamonem i ladami waniliowymi

DANIE GLOWNE SERWOWANE NA PLATERACH Suflet czekoladowy z belgijskiej czekolady
2,5 PORCJI NA OSOBE Lody Nitro

Slaska rolada wolowa faszerowana wedzonym boczkiem, -

kiszonym ogorkiem i cebulka

Tradycyjny kotlet schabowy z koscig smazony na smalcu

Stek z karczku z czerwong cebulg 3 7 . g v
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NIELIMITOWANY PAKIET ALKOHOLI

PIWO, WINA SPOKOJNE BIALE | CZERWONE,
WODKA

(nie wlicza sie w to ustugodawcdw i dzieci)

99 7t

osoba

C ALKOHOLE

NIELIMITOWANY PAKIET ALKOHOLI

PIWO, WINA SPOKOJNE BIALE | CZERWONE,
WODKA, WHISKY, BURBON, RUM

(nie wlicza sie w to ustugodawcow | dzieci)

169 7t

osoba

W STANDARDZIE
OBStUGA SOMMELIERA ORAZ WINE PAIRING

OPLATA SERWISOWA

OPLATA SERWISOWA ZA WNIESIENIE WLASNEGO
ALKOHOLU
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BUFETY

WIEJSKI

WIEJSKI SMALEC, RILETTE Z KACZKI, KIELBASA WIEJSKA,
BALERON WEDZONY, SMAROWIDLO PASZTETOWE,
PASZTET MIESNY PIECZONY, PASZTET WEGE DO
SMAROWANIA, SALCESON, KRUPNIOK, BOCZEK
WEDZONY, OGOREK KISZONY, PIKLE WARZYWNE, MASLO
ZIOLO - CZOSNKOWE, CHLEB Z PIECA

C ALl

StODKI

PRALINY | MAKARONIKI
MINI DESERKI: MUS CZEKOLADOWY Z WISNIA
| PRAZONA DYNIA, MASCARPONE
Z KARMELIZOWANA TRUSKAWKA,
PANNA COTTA ZE SMAZONA SLIWKA

TORTY | CIASTA: BEZOWY PAVLOWA Z OWOCAMI
SEZONOWMI, SERNIK Z BIALA CZEKOLADA
| OWOCAMI, CIASTO POMARANCZOWE
(GLUTEN FREE),
BROWNIE Z MALINAMI (VEGAN, BEZ LAKTOZY)
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WYPOSAZONY BAR
Z OBSLUGA BARMANA

NIELIMITOWANY PAKIET
KOKTAJLI | DRINKOW

DRINKI /| KOKTAJLE
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APARTAMENTY KAPITANSKIE

14 POKOI KAPITANSKICH
1 POKOJ 4-0SOBOWY

13 POKOI 2-OSOSOBOWYCH
W TYM 3 POKOJE Z MOZLIWOSCIA DOSTAWKI (SOFA)



APARTAMENTY KAPITANSKIE /5
PLYWAJACE

5 POKOI 2-OSOBOWYCH
PLYWAJACYCH

STREFA CHLLOUT - kuchnia, kanapy,
TV. Bang&Olufsen




HOUSEBOAT

DOMKIEM MOZNA PLYWAC
BEZ UPRAWNIEN
2 HOUSEBOAT 4-OSOBOWE
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FOTO LUSTRO i SAMOCHODY HELIKOPTER JEDYNE W OKOLICY

! LADOWISKO DLA
HELIKOPTEROW

od 1500 71

| osoba

ROLES-ROVEE PRZYKLADOWY CZAS
MAYBACH :
KASYNO ; PRZELOTU:
WROCLAW 7-10 MINUT
KEPNO, KALISZ 25 MINUT

WARSZAWA: 1 H 25 MINUT

FOTOBUDKA 360 STOPNI

3 STOLY, 3
KRUPIEROW, DOLARY
Z WIZERUNKIEM PARY

MLODEJ

NAPISY LOVE
ANIMATOR DLA DZIECI NAPIS LEDOWY MILOSC







TAWERNA KAPITANSKA HOTEL PLYWAJACY ZE STREFA
Z MUZYKA NA ZYWO __ CHILLOUT n 23

IMPREZA NA STATKU REJS STATKIEM LUB
+ PLYWAJACA PLAZA KATAMARANEM
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CHIEF COOK
ANNA STRAZYNSKA

to wiasnie dzieki jej niezwyklym umiejetnosciom
oraz wyjatkowemu kunsztowi kulinarnemu potrawy
w Tawernie Kapitanskiej zyskuja swoj niezwykly wymiar.
Przez wiele lat je] kuchnia zachwycali sie artysci i to wiasnie dzieki
namowom gwiazd kina, telewizji i estrady — ktore przekonywaly ja
do otworzenia restauracji
— macie dzis mozliwos¢ sprébowania jej unikalnych potraw.
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Dla gosci przygotowujemy nasze domowe przetwory : miody, dzemy, oliwe oraz
nasze pysznosci. Dla rodzicow w prezencie proponujemy vouchery do
restauracji, hotelu oraz kwiaty i oczywiscie kosze

z réznosciami naszej restauracji : przetwory, wina, oliwki, oliwa
i inne nasze produkty wysokiej jakosci

DLA |
RODZICOW:

KOSZ DOBROCI
VOUCHER NA ROMANTYCZNA KOLACJE WE DWOJE
KWIATY

DLA GOSCI:

PRZETWORY
DOMOWE







G G

“““l\\\\\‘

s ‘_\‘
F NA KAP| Ny
\:ﬁ?}i“\‘\\\iﬂg\g é: 7 P

®©

600 500 196
600 500 784
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RESTAURACJA
TAWERNA KAPITANSKA BY STRAZYNSCY
SCINAWA POLSKA 38A
55-200 OLtAWA

=)

tawernakapitanska@gmail.com

www.tawernakapitanska.pl




